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PONY ESPRESSO - STELLA 
 

 

PONY ESPRESSO STELLA 
 
 

 

 
 

 
 

� Destinée à un usage professionnel en petite restauration, et 
également pour les particuliers exigeants, au bureau ou la maison 
 
� Adaptée à l’utilisation de café en dosette -pod (PONY 
ESPRESSO) et au café moulu (STELLA) 

 
� Dotée de caractéristiques professionnelles: deux chaudières 
indépendantes de 1 L chacune avec régulation thermique séparée, 
programmation possible de deux volumes de café et de la vapeur, 
branchement direct au réseau hydrique ou kit réservoir à eau 

 
� Conçu en respect des spécificités du standard E.S.E., le 
système permettant l’utilisation du café en dosette-pod sur la PONY 
ESPRESSO, garantit une qualité constante du café dans la tasse 

 

Les atouts de la PONY ESPRESSO -  STELLA 
 

Caractéristiques Options 
¾ 2 x chaudières indépendantes de 1 L chacune assurant une régulation thermique 
séparée pour le café et la vapeur, et permettant à la fois de réaliser un café et de faire de la 
mousse de lait. 
¾ Programmation électronique de 2 volumes de café permettant à l’utilisateur 
d’établir et d’obtenir le volume désiré 
¾ 1 x sortie vapeur en Teflon multidirectionnelle, très accessible et facile à 
nettoyer ; ainsi tout résidu de lait peut être essuyé et retiré très facilement 
¾ Plateau chauffe-tasses  pouvant contenir jusqu’à 12 tasses espresso 

¾ Kit réservoir d’eau 
de 3L si la 
connexion au 
réseau d’eau n’est 
pas possible 

 
 

¾ Système breveté UNIC de porte-filtre rotatif 
éjectant automatiquement la cartouche après infusion 
dans un récipient adapté, évitant ainsi les manipulations 
inutiles. Sa facilité d’accès et de nettoyage, comparée à 
d’autres systèmes existants, est un gage de fiabilité et 
de longévité. 
 

¾ Kit café moulu  pour 
la PONY 
ESPRESSO 

¾ Dispositif cappuccinatore simple d’usage 
permettant l’obtention d’une mousse de lait onctueuse : 
placer le récipient sous la sortie vapeur et appuyer sur le 
bouton. La vapeur elle-même fait mousser le lait, sans 
intervention technique particulière de l’utilisateur. 
 
¾ Arrêt automatique de la machine en cas de manque d’eau 

¾ Dispositif 
cappuccino par 
aspiration LC  

¾ Finition inox  
PONY ESPRESSO 
Système adapté à l’utilisation de café en dosette compatible au standard E.S.E.  
Placer simplement une dosette de café sur le porte-filtre, enclencher la coupe et vous obtenez 
un espresso bien proportionné à la fois robuste, savoureux et crémeux. 
STELLA 
Système pour café moulu qui assure une qualité constante du café dans la tasse 

 

    

 

Spécificités techniques 
Modèle Largeur Profondeur Hauteur Poids Voltage Puissance 

PONY ESPRESSO standard 26 cm 
10 ¼ in 

40 cm 
15 ¾ in 

30.5 cm 
12 in 

22 kg 
50 lbs 

PONY ESPRESSO 
Avec kit  réservoir eau 

26 cm 
10 ¼ in 

40 cm 
15 ¾ in 

39 cm 
15 ½ in 

22 kg 
50 lbs 

STELLA standard 26 cm 
10 ¼ in 

40 cm 
15 ¾ in 

30.5 cm 
12 in 

22 kg 
50 lbs 

STELLA 
Avec kit réservoir eau 

26 cm 
10 ¼ in 

40 cm 
15 ¾ in 

39 cm 
15 ½ in 

22 kg 
50 lbs 

110 V / 60Hz 
 
200 V / 50Hz 
 
220 V / 60Hz 
 
230 V / 50Hz 
 
240 V / 50Hz 

1350  W 
 
1350  W 
 
1650  W 
 
1800  W 
 
1950  W 

 


